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Valentinstagsmenu

1.Gng

Cono di Pizza fritta croccante ripieno di ciambotta di verdure e goccie di burrata
Frittierter Pizzateig in Olivenol | feine mediterrane Ciambotta | Burrata Tropfen

Q.Qang

Battuta di Tonno Sashimi, baby spinacino, melograno e mayonnaise al cappero
Sashimi Thunfisch Carpaccio | Babyspinat | Granatapfel | feine Kapernmayonnaise

3.Gong

Cuori di Ravioli dello Chef con Brasato di Manzo e Tartufo
Handgemachte Herz Ravioli vom Chef | zarten Rinderfiletspitzen | hausgemachter
Braten Jus | feiner Winter Truffel mit Parmesan

4.@0:19

Filetto di Carne su schiacciata di Patate funghi Cardoncelli, broccoli selvatici
saltati e fondo bruno delicato
Rinderfiletmedaillons auf cemigem Kartoffelstampf | Krauterseitlingen | sautiertem Wild
Brokkoli | feine Bratenjus

oder

Saltimbocca di Riccola al Limone e Prezzemolo con Culatello stagionato
Saltimbocca von der Ricciola Bernsteinmakrele | spezial Culatello | WeiBwein-
Zitronenreduktion

5.Gfung

Dessert del Amore
Traditionelles italienisches Geback | luftige Pistazien-Mascarpone | Erdbeercerme |
Pistaziengranola | frische Erdbeeren

Preis p.P. 65€

Weinbegleitung p.P. 30 €



